Kaffen smaker best fra rent utstyr

Mye god kaffe gdelegges nar den blir tilberedt,
rett og slett fordi vi gjer ting feil. Selv en god
kaffemaskin kan lage darlig kaffe dersom den ikke
er riktig rengjort. Fettstoffer og partikler fra kaffen
fester seg lett til alt kaffen kommer i kontakt med,
og dette belegget vil raskt gi en ubehagelig smak
pa nylaget kaffe. Ved a rense kaffeutstyret jevnlig
forlenger du ogsa maskinens levetid.

Hvorfor Clean Drop?

Til rengj@ring av all slags kaffetilberedningsutstyr er
det viktig a unnga “parfymerte” vaskemidler laget
pa sape- eller klorbasis. Disse kan lett sette bismak.

Clean Drop Professional er et flytende, basisk rense-
middel som lgser opp og fjerner belegget i innvendige
ror og beholdere effektivt uten a sette smak.

Clean Drop er utviklet av Norsk Kaffeinformasjon
og anbefales av norske kaffeleverandgrer.

Produktet fas kjgpt hos de fleste kaffe- og maskin-
leverandgrer.

Markedsfares av Norsk Kaffeinformasjon Handel AS. Distribueres av Friele Foods AS.

E-post: cleandrop@kaffe.no, www.cleandrop.no
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Clean Drop Professional

Et basisk rensemiddel som fjerner
kafferester og urenheter i innvendige
ror og beholdere i kaffemaskiner og
kanner.

Pakning
F-pak flaske: 500 ml
Antall F-pak i D-pak: 6

Blandingsforhold

25 ml rensemiddel per liter vann.

Bruksomrader

Kan benyttes pa alt av kaffetilbered-
ningsutstyr (bortsett fra produkter
laget av aluminium).
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